| esvins de la Cave du vieux

Fraz

Menu
Carpaccio de noix de Saianaques

avec Salicome et (ico Rosso
aHeGHD
Agncau fumé
au coing eta l’estragon
aHGHH
Soupe abail
avec crostini aux olives
aHoGHH
Crevettes sautées
a Pail avec du Pain aux herbes
a5HeGHS
Tag]ierini de Morat au ]ouP de mer
sauce tomate et sauge
aHoGHSH
Mousse de feves de tonka

au c!ﬁocolat

Weine derla Cave du vieux

Praz

Mcnﬁ
Jakobsmuschel Carpaccio

Mit Sa!icome und Cico Rosso

DG
Geréuclﬂcr‘ces Lamm

mit Quitte und E_stragon
aroEreSs
Knob]auchsuppe

mit Oliven-(_rostini
oroEreSs
Sautierte (_revetten

mit Knoblaucl’) und Kréuterbrot

aHoHH
Murtner Taglierini mit Wolsbarsch

T omatensauce und Salbci
a5 H G

Tonkabohncnmousse mit 5(1!’101(0]8&6



-

HOTEL MURTENHOF & KRONE

Foodpairing

Kleine Héppchcn/ Petits mets

cAVE Dy
\f’

L)

5amstag/ Samedi08.02 &
5onntag/ Dimanche 09.02.25



