| esvins Crude l’[’répital a
Métier
Menu

Saumon Fumé avec Cl"lUtﬂC\lj aux Pommcs

et salade d’herbes aromatiqucs

ororer

Tartare de boeuf au choux blanc maring

ororor

Soupc au vin blanc avec grissini
oot
Filets de PCY’C]’]C sauté

avec sauce aux airelles

lentilles Fug et éPinards
aGroGrods
Paillard de veau avccjus de truffes
et pommes de terre violettes

arobred
Taglierini de Morat avec pesto etjambon cru

EHeEHE

Moussc au chocolat avec comPote de fraise et

sellerie et croquant

Weine vom Crude l’hépital
in Métier
Mcnﬁ
Geréuchcr’ccr Lachs

mit Aplce!»Chutneg und K rautersalat
oSS
T artar vom Rind
mit mariniertem Weisskraut
DS
Weissweinsuppe mit (rissini

oo
(Gebratene Egli{:ilcts

mit Freise]beersauce

Fug | insen und Blattspinat

oo

Ka”)spai”ard mit Trﬂgeﬁus und violette-K artoffeln
oSS

Murtner Taglierini mit Rohschinken und chto

DS

Schoko]adcnmoussc mit Erdbeenﬁe”eriekompott

und Krokant



-3

HOTEL MURTENHOF & KRONE

f:ooclPairing

Kleine Héppchcn/ Petits mets

CRU DE L'HOPITAL

DOMAINE DE LA BOURGEOQISIE DE MORAT

5am5tag/ Samedi 15.02.5 &
Sonntag/ Dimanche 16.02.25



