
Les vins Cru de l’hôpital à 
Môtier 

Menu  
Saumon fumé avec chutney aux pommes 

et salade d’herbes aromatiques 
 

Tartare de bœuf au choux blanc mariné 
 

Soupe au vin blanc avec grissini 
 

Filets de perche sauté  
avec sauce aux airelles  

lentilles Puy et épinards 
   

Paillard de veau avec jus de truffes 
et pommes de terre violettes 

   

Taglierini de Morat avec pesto et jambon cru  
 

Mousse au chocolat avec compote de fraise et 
sellerie et croquant 

 

Weine vom Cru de l’hôpital  
in Môtier  
Menü 

Geräucherter Lachs 
mit Apfel-Chutney und Kräutersalat 

 

Tartar vom Rind  
mit mariniertem Weisskraut 

 

Weissweinsuppe mit Grissini 
 

Gebratene Eglifilets 
mit Preiselbeersauce 

Puy Linsen und Blattspinat  
 

Kalbspaillard mit Trüffeljus und violette-Kartoffeln 
 

Murtner Taglierini mit Rohschinken und Pesto 
 

Schokoladenmousse mit Erdbeer-Selleriekompott 
und Krokant 



 

 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 

Foodpairing 
Kleine Häppchen/ Petits mets  

 
 
  
 
 
 
 

 
Samstag/ Samedi 15.02.5 & 

Sonntag/ Dimanche 16.02.25 


