
Du mardi 1er avril 2025 au vendredi 31 octobre 2025

CALENDRIER  
CULINAIRE
Avril à octobre 2025



M A R S /AV R I L  2 0 2 5
AMBIANCE PRINTANIÈRE 

À MORAT
avec curry vert curcuma et coriandre

Voici un petit aperçu de notre offre:

Soupe à la crème de fenouil au curcuma et à la crevette 
CHF 11.-

Curry vert thaïlandais avec filets de perche d‘élevage suisse, 
cœur de palmier Pak Choi et riz basmati CHF 43.-

gâteau au chocolat et à la pistache avec kumquats marinés 
CHF 14.-

...et bien d‘autres bonnes choses ainsi qu‘une offre 
variée de la carte des mets.

De vendredi saint 18 avril 2025 jusqu‘au lundi de 
Pâques 21 avril 2025 le menu de Pâques est disponible. 

Reservation nécessaire!



M A I  2 0 2 5
SAUVOURER APRÈS LA 

RÉCOLTE DES ASPERGES
Asperges de la région à la hollandaise

Voici un petit aperçu de notre offre:

Portion d‘asperges du Seeland
avec sauce hollandaise ou vinaigrette

et pommes de terre au château CHF 34.-
Salade de printemps aux asperges du Seeland

et vinaigrette aux herbes CHF 14.-

...et bien d‘autres bonnes choses ainsi qu‘une offre 
variée de la carte des mets.

LOVE AFFAIR
Dans le Private SPA avec vue lac, Bain de rose et une 
bouteille de mousseux de la région (« Symphonie de 
Morat »), Jus de fruits, amuse-bouches, prêt de pei-
gnoirs, Roses rouges dans la suite, soirée romantique 
avec menu gastronomique 5 plats, Sauna finlandais et 
bio-sauna avec vue sur le lac et parfums envoûtants
Nuitée dans notre suite Spa, buffet de petit-déjeuner

CHF 879.- pour 2 personnes exclusivement



J U I N  2 0 2 5
FESTIVAL DES TOMATES - 

LES FAVORITS 
DU GRAND MARAIS

Marmande et tomates Cœur de Bœuf du 
Seeland

Voici un petit aperçu de notre offre:

Casarecce avec tomates du Seeland, sauge, roquette
et pesto de noix CHF 28.-

Salade de tomates avec vinaigrette au basilic
Pommes de terre violettes cresson et chips de 

parmesan CHF 14.-

...et bien d‘autres bonnes choses ainsi qu‘une offre 
variée de la carte des mets.

Notre recommandation 
de vin de notre LA CAVE COURONNE 1669
Savourez une dégustation de 3 vins prémium 

du Vully avec des petits mets de la région 
et sommelier privatisé

pour 2 personnes à partir de CHF 170.-



J U L L I E T  2 0 2 5
ROASTBEEF DE BŒUF 

RÉGIONAL
et d’autres plats legers d’été

Voici un petit aperçu de notre offre:

Roastbeef de Morat avec salade verte
sauce tartare et frites rustiques CHF 32.-

…und vieles mehr und selbstverständlich 
unsere Speisekarte mit im Angebot.

COCKTAIL-SUMMERHIT
HANDY PANKY by Xavier

CHF 15.-

 sans alcool
DARK ‘N STORMY CHF 10.-



A O Û T  2 0 2 5
LES CLASSIQUES DE L‘ÉTÉ
des plats rafraîchissants par temps chaud

Voici un petit aperçu de notre offre:

Tartare de bœuf Murtenhof CHF 34.-
Gazpacho aux légumes du Seeland et grissini CHF 10.-

Salade de tomates et mozzarella au basilic CHF 14.-

...et bien d‘autres bonnes choses ainsi qu‘une offre 
variée de la carte des mets.

Pour réservation: 0041-26 6 72 90 30



S E P T E M B R E  2 0 2 5
GOURMANDISE & VIN

Menu à 5 plats avec accompagnement 
de vins et dégustations

Salade d‘automne avec betterave et salade de doucette
Tête de Moine et vinaigrette aux airelles rouges 

* * * * *
Soupe à la ratatouille avec grissini au thym

* * * * *
Filets de perche sauté avec cicorino et topinambour 

* * * * *
Filet de bœuf sauté avec coulis de poivrons

orge au safran et légumes de saison
* * * * *

Compote de pruneaux avec glace à la crème acidulée
à la manière de grand-mère

CHF 94.-

...et bien d‘autres bonnes choses ainsi qu‘une offre 
variée de la carte des mets.

Notre recommandation 
de vin de notre LA CAVE COURONNE 1669

Chasselas de Fichillien 
vin produit spécialement minérale du cépage principal 

du Vully
CHF 62.- /Fl.



O C T O B R E  2 0 2 5
CIVET DE CERF 
DE GONDISWIL
Cerf de daim d‘Emmental 
pour un automn génial

Voici un petit aperçu de notre offre:

Civet de cerf façon chasseur avec spätzli, chou rouge 
et choux de Bruxelles CHF 42.-

Escalope de cerf avec sauce à la crème de gibier, späzli, 
chou rouge et choux de Bruxelles CHF 47.-

...et bien d‘autres bonnes choses ainsi qu‘une offre 
variée de la carte des mets.

FORFAIT SEMINAIRE 
dès CHF 240.- jour & nuit
Réservation tous les jours



FAITES PLAISIR OU 
FAITES-VOUS PLAISIR

Un bon de l’hôtel Murtenhof & Krone
Une idée cadeau originale
…pour la fête des Mères

…pour un anniversaire de mariage
… ou un anniversaire tout court



Hotel Murtenhof & Krone
Rathausgasse 1-5

CH-3280 Murten

Telefon: +41 (0)26 672 90 30
E-Mail: info@murtenhof.ch
www.murtenhof.ch

Une sélection de nos fournisseurs et partenaires

(prix sans garantie)


