P P

Im Murten-Hof

Dans la cour de Morat

de chli Spycher

Le ptit entrepot

Saisonaler Blattsalat mit Croutons
Seasonal green salad with croutons
11

Tatar vom Rind* mit Toast und Butter
Beef tartare* Toast and butter
70g 24
140g 34

Vieh - Marit
Marché du bétail

Gebratenes Rinderfilet , Teys*
mit Pommery-Senfsauce
Krautertagliatelle und saisonalem Gemise
Teys" fillet of beef sautéed
Pommery mustard sauce
tagliatelle with herbs and seasonal vegetables

140g 49
180g 57

Murtener Elefantenohr
vom ,Swiss Farmer* Kalb mit
Pommes Frites und Saisongemiise
Swiss Farmer" veal elephant ear
with French fries and seasonal vegetables
42 % Port.
47 Port.

D’Ryf

rive du lac

Eglifilets aus CH-Zucht nach Millerinnen Art
mit Zitronenbutter Sauce
Schlosskartoffeln und saisonalem Gemise
Fillets of CH farmed perch, meuniere
lemon butter sauce
pommes chdteau and seasonal vegetables
39 2 Port.

48 Port.

Gebackene Eglifilets aus CH-Zucht
mit Tartarsauce und saisonalem Gemise
Fried fillets of Swiss farmed perch
with tartar sauce and seasonal vegetables
37 2 Port.
45 Port.

Grosses Moos
Grand marais

Grines Thai Curry
mit Eglifilets aus CH-Zucht mit Palmherz
Pak Choi und Basmatireis
Thai green curry
with fillets of Swiss farmed perch
pak choi, heart of palm and basmatirice

1 Pers. 43

2 Pers. 75

Siiesses Chruzgassli
Douce ruelle de la croix

Pistazien-Schokoladenkuchen mit marinierten Kumquats
Pistachio chocolate cakeWith marinated kumaguats

Apfelkuchen mit Rahm
Apple pie and cream

Nachhaltige Produkte von hiesigen Herstellern - Sustainable products from local artisans

Kartoffeln der Familie Bapst | pommes de terre de la famille Bapst /// Pasta : ,,Les délices de Barbara" - Murten/Morat
Zucht fUr Biodiversitat | élevage pour la biodiversité /// Gutknecht Gemuse Ried | Gutknecht légumes & Ried




P P

FrUhlingsfeeling in Murten mit Grunem Curry Kurkuma und Koriander

Hof - Menii

Menu de la cour
3 Gdnge / 3 plats

59
Saisonaler Blattsalat mit Croutons Fenchelcreme Suppe mit Kurkuma und Crevette
Seasonal green salad with croutons White wine soup with grissini
11 10
Gebratenes Rumpsteak mit Merlotjus Gebratenes Zanderfilet mit Rote Zwiebel Coulis
Schlosskartoffeln und saisonalem Gemuse Fregola Sarda und saisonalem Gemise
Pan-fried Rumpsteak wild garlic jus Sautéed pike-perch fillet lemon butter sauce
Chateau apples and seasonal vegetables wild rice and seasonal vegetables
46 42
Apfelkuchen mit Rahm Zitronen Panna Cotta
Apple pie and cream Lemon Panna Cotta
9 9

Historische Handelsroute - Historical Trade Route

De Diesbach Watt

Nasi Goreng
Mit Sojageschnetzeltem
Koriander Gemiise und Ei

Casarecce mit Pesto Oliven
und getrockneten Tomaten

Casarecce with pesto olives
and dried tfomatoes
28

Tagliatelle with herbs
with sautéed vegetables
soy stew with green curry sauce
28

Alle Preise sind in CHF inkl. 8.1 % MwsSt. - All prices in CHF 8.1 % incl. VAT




