Truffel - MenuU
Menu des fruffes

Schwarzwurzel - Cremesuppe
mit Truffel
Créme de salsifis
a la truffe

Gebratenes Rinderfilet
mit Triffelsauce
Rosmarin-Kartoffeln und saisonalem Gemise
Filet de boeuf sauté
avec sauce a la truffe
Pommes de terre au romarin et légumes de saison

Schokoladen-Triuffelmousse
mit Weichselkirschen
Mousse au chocolat et aux truffes
avec cerises noires

72

SAISONEMPFEHLUNGEN
Propositions de saison

Es het solangs het
Y'en atant gu'ily en a

Nusslisalat mit Ei und Croutons
Salade de doucette avec ceuf et croutons
14

Hirschpfeffer Jager Art mit Spatzli,
Rotkraut und Rosenkohl
Civet de cerf a la chasseur avec spatzi
chou rouge et choux de Bruxelles
44

Weinempfehlungen - Proposition de vins
Mbétier, Vully | Cru de I'hépital, Christian Vessaz
Elévation de Fichilien |Bio | Vully Premium 2020 102
Diolinoir | Merlot | Gamaret
Pinot Noir de Mir | Bio | 92 Parker | Vully Premium 2022 88
100% Pinot Noir de M0r
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Weinempfehlungen - Proposition de vins
Métier, Vully | Cru de I'hépital, Christian Vessaz
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Diolinoir | Merlot | Gamaret

Pinot Noir de MUr | Bio | 92 Parker | Vully Premium 2022 88
100% Pinot Noir de MOr



